
Il Baro 
Ristorantino Pizzeria 

 
 
 
 
 
Ricordiamo che: 
Bear in mind:  
 
Chiuso il Lunedì 
Closed on Monday 
 
Aperto dalle 19:45 alle 24:00 
Opening time 19:45 to 24:00 
 
Presenti su Tripadvisor e Facebook 
Available on Tripadvisor and Facebook 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
“Non ciò che entra                                                                                                                      “Not that which goeth into 
 nella bocca contamina l’uomo;                                                                                                  the mouth defileth a man; 
 ma è quel che esce                                                                                              but that which cometh out of the mouth,   
 dalla bocca che contamina l’uomo”                                                                                                     this defileth a man ” 
 
 Matteo 15 : 11                                                                                                                                  Matthew 15 : 11 (KJV) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Via Mario Rutelli, 20 - phone +39 091303110 - Palermo  
www.ilbaro.net 

  



Antipasti ( Starters ) 

Tris fumè di Pesce          € 10,00 
Pesce spada affumicato, tonno affumicato, salmone affumicato, olio, limone, pepe, prezzemolo. 
Smoked swordfish, smoked tuna fish, smoked salmon, oil, lemon, pepper, parsley. 

Gamberetti Modena         € 10,00 
Gamberi, rucola, funghi champignon, salsa all’aceto balsamico, pepe. 
Prawns, rocket, mushrooms, balsamic vinegar, pepper. 

Carpaccio di Polpo         €   8,00 
Polpo, rucola, olio, limone, pepe, prezzemolo. 
Octopus, rocket, oil, lemon, pepper, parsley. 

Insalata Tiepida          €   8,00 
Calamari, patate, olio al mandarino, pepe, prezzemolo. 
Squids, potatoes, mandarin oil, pepper, parsley. 

Delizia del Mediterraneo        €   8,00 
Calamari, polpo, cozze, vongole, gamberi, olio, limone, pepe, prezzemolo, carote, sedano. 
Squids, octopus, mussels, clams, prawns, oil, lemon, pepper, parsley, carrots, celery. 

Zuppa di Cozze          €   8,00 
Cozze, pomodoro, fumetto di pesce, aglio, prezzemolo, pepe. 
Mussels, tomato sauce, fish stock, garlic, parsley, pepper. 

Caponata di Pesce Spada        €   8,00 
Pesce spada, capperi, olive, sedano, farina, uovo, cipolla, aceto, estr. di pomodoro, zucchero. 
Swordfish, capers, olives, celery, flour, egg, vinegar, tomato paste, sugar. 

Bresaola Piemontese         €   8,00 
Bresaola, ricotta, nocciole, grana, aceto balsamico caramellato. 
Bresaola, ricotta cheese, nuts, parmesan, caramelized balsamic vinegar. 

Bufalata           €   8,00 
Mozzarella di bufala, pomodorini, prosciutto crudo, rucola. 
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, cured ham, rocket. 

Caciocavallo all’Argentiera        €   6,00 
Caciocavallo, aceto, aglio, origano, pepe, prezzemolo. 
Caciocavallo cheese, vinegar, garlic, oregano, pepper, parsley. 

Carpaccio di Funghi         €   5,00 
Funghi champignon, rucola, grana, olio, limone, pepe. 
Mushrooms, rocket, parmesan, oil, lemon, pepper. 

Caciocavallo fritto agli Spinaci con salsa di Acciughe    €   5,00 
Caciocavallo, uova, farina, spinaci*, acciughe, burro. 
Caciocavallo cheese, egg, flour, spinach*, anchovies, butter. 

Rustico           €   5,00 
Arancinette, crostini, crocchè di latte, panelle. 
Arancine, croutons, crocchè milk, panelle. 

Bruschette Primavera           €   4,00 
Radicchio e Grana, Prosciutto crudo Rucola e Grana, Pomodoro, Zucchine e Stracchino. 
Radishes & Parmesan, Cured ham & Rocket & Parmesan, Fresh tomatoes, Courgettes & Soft cheese. 

Bruschette Tradizionali         €   3,00 
Pomodoro, aglio, olio, basilico, pepe. 
Toasted bread topped with fresh tomatoes, garlic, oil, basil, pepper. 

Patatine Fritte ( French Fries )        €   3,00 
 

* Prodotti congelati. 
* Frozen products. 

Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli ingredienti. 
In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients. 

Il carpaccio di polpo raggiunge temperatura 0° per essere affettato. 
The octopus carpaccio reach zero degree temperature, before being sliced. 

I prodotti ittici non reperibili nel mercato giornaliero potrebbero essere congelati. 
Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen.  



Primi Piatti ( Pastas ) 
 
Linguine Bronte          € 12,00 
Gamberi, crema di pistacchi, fumetto di gamberi, prezzemolo. 
Prawns, pistachios cream, prawns broth, parsley. 
 
Spaghetti alle Vongole         € 12,00 
Vongole, pomodorini, fumetto di pesce, aglio, pepe, prezzemolo. 
Clams, cherry tomatoes, fish broth, garlic, pepper, parsley. 
 
Fettuccine Zucca, Gamberi e Funghi Porcini     € 12,00 
Gamberi, zucca rossa, funghi porcini secchi, fumetto di pesce, aglio, cipolla, pepe, przzemolo. 
Prawns, pumpkin red, dried porcini mushrooms, fish broth, garlic, onion, pepper, parsley. 
 
Casarecce Spada e Mandorle        € 10,00 
Pesce spada, pesto di mandorle, fumetto di pesce, menta, aglio. 
Swordfish, almond pesto, mint, fish broth, garlic. 
 
Risotto allo Scoglio         € 10,00 
Cozze, vongole, gamberi, pomodorini, fumetto di pesce, aglio, pepe, prezzemolo. 
Rice with mussels, clams, prawns, cherry tomato, fish broth, garlic, pepper, parsley. 
 
Risotto Trevigiano         € 10,00 
Pesto di radicchio (aglio, noci, grana, panna), gamberi, prezzomolo. 
Rice with radishes pesto (garlic, nuts, parmesan, cream sauce), prawns, parsley. 
 
Casarecce Stracchino e Pistacchi       € 10,00 
Pesto di pistacchi, stracchino, zucchine genovesi fritte, brodo vegetale. 
Pistachios pesto, soft cheese, fried courgettes, vegetable broth. 
 
Casarecce Ortolana         €   8,00 
Zucchine, melanz, pomod, funghi porc. secchi, champignon, mand. tostate, cipolla, brodo veget, aglio. 
Courgettes, aubergines, cherry tomat, mushrooms, dried porcini, onion, veget. broth, toasted almonds. 
 
Casarecce Veneta          €   8,00 
Bacon, scamorza affumicata, noci, panna, pepe. 
Bacon, smoked cheese, nuts, cream sauce, pepper. 
 
Risotto Valdostano         €   8,00 
Speck croccante, fontina, mela, noci, panna, cipolla. 
Rice with crispy speck, fontina cheese, apple, nuts, cream sauce, onion. 
 
Fettuccine ai Funghi Porcini        €   8,00 
Funghi porcini secchi, pomodorini, demiglace, basilico, aglio, cipolla, pepe, prezzemolo. 
Died porcini mushrooms, cherry tomatoes, demiglace, basil, garlic, onion, pepper, parsley. 
 
Gnocchi al Baro          €   8,00 
Crema di funghi champignon, panna, curry, grana, cipolla, pepe. 
Mushroom cream, cream sauce, curry, parmesan, onion, pepper. 
 
Piatto dello Chef ( Dish of the Day ) 
 
 
 
 
 

Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli ingredienti. 
In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients. 

La demiglace contiene aglio e cipolla. 
The demiglace contain garlic and onion. 

I prodotti ittici non reperibili nel mercato giornaliero potrebbero essere congelati. 
Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen.  



Secondi Piatti ( Second Courses )     
 
Sautè di Calamari          € 15,00 
Calamari, cozze, vongole, gamberi, pomodorini, fumetto di pesce, aglio, pepe, prezzemolo. 
Soup with squids, mussels, clams, prawns, cherry tomatoes, fish broth, garlic, pepper, parsley. 
 
Involtini di Pesce Spada al Basilico       € 13,00 
Pesce spada, pancarrè, pinoli, pomodoro fresco, pepe, basilico, patate al forno, rosmarino. 
Swordfish, white bread, pine nuts, chopped tomatos, pepper, basil, roasted potatoes, rosemary. 
 
Filetto di Orata Gratinata        € 13,00 
Orata, basilico, mollica, patate al forno, rosmarino, pepe. 
Sea bream, basil, crumb, roasted potatoes, rosemary, pepper. 
 
Orata in Crosta di Zucchine        € 13,00 
Orata, fumetto di pesce, zucchine, tortino di spinaci*, pepe. 
Sea bream, fish broth, courgettes, spinach*, pepper. 
 
Tagliata di Cesare          € 15,00 
Vitellone, bacon croccante, pomodorini, iceberg, salsa allo jogurt, scaglie di grana. 
Sliced beef topped with crispy bacon, cherry tomatoes, iceberg, yogurt sauce, parmesan. 
 
Tagliata Toscana          € 15,00 
Vitellone, salsa all’aceto balsamico, rucola, scaglie di grana, pepe. 
Sliced beef with balsamic vinegar, rocket, parmesan, pepper. 
 
Filetto Affumicato          € 15,00 
Vitellone, scamorza affumicata, bacon croccante, zoccolo di pane, patate al forno, pepe. 
Fillet steak topped with smoked cheese, crispy bacon, bread, roasted potatoes, pepper. 
 
Filetto ai Funghi Porcini        € 15,00 
Vitellone, funghi porcini secchi, pomodorini, zoccolo di pane, demiglace, pepe. 
Fillet steak with dried porcini mushrooms, cherry tomatoes, bread, demiglace, pepper. 
 
Filetto al Pepe Verde         € 15,00 
Vitellone, senape, brandy, zoccolo di pane, demiglace, pepe verde. 
Fillet steak with  mustard, brandy, bread, demiglace, green pepper. 
 
Filetto Rossini          € 15,00 
Vitellone, bacon, marsala, zoccolo di pane, demiglace, patate croccanti, pepe. 
Fillet steak topped with bacon, marsala wine, bread, demiglace, crispy potatoes, pepper. 
 
Saltinbocca  allo Speck Croccante       € 13,00 
Vitellone, farina, burro, speck, aromi, patate al forno, pepe. 
Sliced beef with flour, butter, speck, spices, roasted potatoes, pepper. 
 
Millefoglie di Verdure e Scamorza       € 10,00 
Zucchine, melanzane, pomodoro, scamorza affumicata, pepe, prezzemolo, olio alla mentuccia. 
Courgettes, aubergines, sliced tomato, smoked cheese, pepper, parsley, mint oil. 
 
Grigliata di Verdure         €   8,00 
Melanzane, zucchine, patate, funghi, pomodoro, radicchio. 
Aubergines, courgettes, potatoes, mushrooms, tomato, radish. 
 
 
 
 

Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli ingredienti. 
In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients. 

La demiglace contiene aglio e cipolla. 
The demiglace contains garlic and onion. 

I prodotti ittici non reperibili nel mercato giornaliero potrebbero essere congelati. 
Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen. 



Contorni ( Contours ) 

Insalata Mediterranea ( Salad )        €  8,00 
Lattuga, mais, pomodorini, gamberi. 
Mixed lettuce, corn, cherry tomatoes, prawns. 

Insalata Valdostana ( Salad )        €  7,00  
Rucola, mais, bresaola, funghi, scaglie di grana. 
Mixed rocket, corn, bresaola, mushrooms, parmesan. 

Insalata Favignana ( Salad )        €  6,00 
Lattuga, tonno, olive, carote, pomodorini. 
Mixed lettuce, tuna fish, olives, carrots, cherry tomatoes. 

Insalata Capricciosa ( Salad )        €  6,00 
Lattuga, radicchio, mais, pomodorini, carote, funghi. 
Mixed lettuce, radishes, corn, cherry tomatoes, carrots, mushrooms. 

Insalata Il Baro ( Salad )         €  6,00 
Lattuga, pomodorini, mozzarella di bufala. 
Mixed lettuce, cherry tomatoes, buffalo mozzarella. 

Insalata Mista ( Salad )         €  5,00 
Lattuga, radicchio, pomodorini. 
Mixed lettuce, radishes, cherry tomatoes. 

Spinaci al Burro           €  3,00 
Spinaci*, burro. 
Spinach*, butter. 

Patate al Forno          €  3,00 
Patate, rosmarino. 
Roasted potatoes, rosemary. 

Patatine Fritte ( French Fries )        €  3,00 
 

           Desserts 
Tortino al Cioccolato         €  5,00 
Chocolate Cake 

Waffel al Gelato ( Caffè, Nocciola, Cioccolato, Vaniglia, Limone )   €  5,00 
Waffel with Ice Cream ( Coffee, hazelnut, chocolate, vanilla, lemon ) 

Crepes al Gelato ( Caffè, Nocciola, Cioccolato, Vaniglia, Limone )   €  5,00 
Crepes with Ice Cream ( Coffee, hazelnut, chocolate, vanilla, lemon ) 

Crepes alla Nutella         €  5,00 
Nutella Crepes 

Crepes al Grand Marnier        €  5,00 
Crepes with Grand Marnier 

Parfait di Mandorle         €  5,00 
Almond Parfait 

Sponge Cake          €  5,00 
 
Pannacotta           €  5,00 
 

Frutta ( Fruit ) 

Ananas ( Pineapple )         €  5,00 

Frutta del giorno ( Fruit of the day )       €  …… 

 
I prodotti ittici non reperibili nel mercato giornaliero potrebbero essere congelati. 

Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen. 
 *Prodotti congelati. 
* Frozen products. 



Pizze Fiordilatte ( Pizzas with Mozzarella ) 
Margherita Pomodoro, mozzarella        €  5,00 
                            Tomato sauce, mozzarella 

Napoli Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano       €  5,50 
    Tomato sauce, mozzarella, anchovies, oregano 
Romana Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto       €  6,00 
                    Tomato sauce, mozzarella, ham 
Calzone Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto       €  6,00 
                    Tomato sauce, mozzarella, ham 
Fagotto Pomodoro, mozzarella, funghi, gorgonzola      €  6,00 
                   Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, gorgonzola cheese 
Quattro Gusti Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi     €  6,50 
                                 Tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes 
Quattro Stagioni Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi    €  6,50 
                                        Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms 
Parmigiana Pomodoro, mozzarella, melanzane, basilico, grana     €  6,50 
                            Tomato sauce, mozzarella, aubergines, basil, parmesan 
Siciliana Pomodoro, mozzarella, pomodorini, capperi, basilico     €  6,50 
                     Tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes, capers, basil 
Quattro Formaggi Mozzarella, gorgonzola, fontina, grana     €  6,50 
                                           Mozzarella, gorgonzola cheese, fontina cheese, parmesan 
Piccante Pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive      €  6,50 
                     Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, olives 
Campagnola Pomodoro, salame piccante, caciocavallo, acciughe, mollica    €  6,50 
                              Tomato sauce, spicy salami, caciocavallo cheese, anchovies, breadcrumbs 
Rustica Pomodoro, mozzarella, cipolla, salame piccante      €  6,50 
                   Tomato sauce, mozzarella, onion, spicy salami 
Al Crudo Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo      €  6,50 
         Tomato sauce, mozzarella, cured ham  
Poldo Pomodoro, mozzarella, salsiccia        €  7,00 
               Tomato sauce, mozzarella, pork sausage 
Al Tonno Pomodoro, mozzarella, tonno        €  7,00 
                      Tomato sauce, mozzarella, tuna fish 
Vegetariana Pomodoro, pomodoro a fette, funghi, melanzane, zucchine, radicchio  €  7,00 
                             Tomato sauce, sliced tomatoes, mushrooms, aubergines, courgettes, radishes 
Paesana Pomodoro, pomodoro a fette, cipolla, caciocavallo, prosciutto crudo   €  7,00 
                     Tomato sauce, sliced tomatoes, onion, caciocavallo cheese, cured ham 
Parmantier Pomodoro, mozzarella, patatine fritte*      €  7,50 
                            Tomato sauce, mozzarella, French fries* 
Capricciosa Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi, olive, wurstel  €  8,00 
                             Tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms, olives, wurstel 
Dolcelatte Mozzarella, gorgonzola dolcelatte, pere, speck     €  8,00 
                         Mozzarella, gorgonzola dolcelatte cheese, pears, speck 

Altavalle Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, mascarpone, speck     €  8,00 
                 Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola cheese, mascarpone cheese, speck 

Greca Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, melanzane, funghi, salame piccante   €  8,50 
               Tomato sauce, mozzarella, ham, aubergines, mushrooms, spicy salami 
Bomba Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, salame piccante, salsiccia   €  9,50 
                 Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, spicy salami, pork sausage 
Montebianco Mozzarella, gorgonzola dolcelatte, crema di porcini, speck, mascarpone, noci  €11,00 
                               Mozzarella, gorgonzola dolcelatte cheese, porcini cream, speck, nuts, mascarpone 
Sublime Philadelphia, salmone affumicato, gamberi, pomodorini, rucola    €15,00 
                 Philadelphia, smoked salmon, prawns, cherry tomatoes, rochet 



Pizze Bufala ( Pizzas with Buffalo Mozzarella ) 
Made in Italy Mozzarella di bufala, pomodorini, rucola      €  8,00 
                                Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, rocket 
Genovese Mozzarella di bufala, pomodorini, zucchine, grana     €  8,50 
                       Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, courgettes, parmesan       
Affumicata Pomodoro, mozzarella di bufala, scamorza affumicata, pomodoro a fette, grana €  8,50 
                           Tomato sauce, buffalo mozzarella, smoked cheese, sliced tomatoes, parmesan 
Delizia Pomodoro, mozzarella di bufala, funghi, prosciutto crudo, basilico     €  8,50 
                 Tomato sauce, buffalo mozzarella, mushrooms, cured ham, basil 
Speck Pomodoro, mozzarella di bufala, speck, pomodorini     €  9,00 
               Tomato sauce, buffalo mozzarella, speck, cherry tomatoes 
Bufala Pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo, rucola, grana    €  9,00 
                Tomato sauce, buffalo mozzarella, cured ham, rocket, parmesan 
Sienese Mozzarella di bufala, pomodorini, funghi, grana, mais, rucola    €  9,50 
                   Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, mushrooms, parmesan, corn, rocket 
Al Baro Mozzarella di bufala, ricotta, pomodorini, pesto genovese, grana    €10,00 
                   Buffalo mozzarella, ricotta cheese, cherry tomatoes, genovese pesto, parmesan 
Appetitosa Pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto cotto, funghi, salame piccante, ricotta €10,00 
                     Tomato sauce, buffalo mozzarella, ham, mushrooms, spicy salami, ricotta cheese 
Ai Porcini Mozzarella di bufala, crema di porcini, prosciutto crudo    €10,00 
                         Buffalo mozzarella, porcini cream, cured ham 
Baldo Pomodoro, mozzarella di bufala, scamorza affumicata, pomodorini, speck   €10,00 
               Tomato sauce, buffalo mozzarella, smoked cheese, cherry tomatoes, speck 
Bacon Pomodoro, mozzarella di bufala, ricotta, spinaci*, funghi, bacon    €10,50 
                Tomato sauce, buffalo mozzarella, ricotta cheese, spinach*, mushrooms, bacon 
Valtellinese Pomodoro, mozzarella di bufala, bresaola, rucola, grana    €10,50 
                             Tomato sauce, buffalo mozzarella, bresaola, rocket, parmesan 
Ghiotta Pomodoro, mozz. di bufala, scamorza aff., salsiccia, prosciutto cotto, spinaci*, funghi  €12,00 
                   Tomato sauce, buffalo mozz., smoked cheese, pork sausage, ham, spinach*, mushrooms 
Trevigiana Crema di porcini, bacon, stracchino, ricotta, radicchio    €12,50 
                           Porcini cream, bacon, stracchino cheese, ricotta cheese, radishes 
Covaccino Light Philadelphia, zucchine, pomodorini, basilico     €  6,50 
                                       Philadelphia cheese, courgettes, cherry tomatoes, basil 
Covaccino Toscano Mozzarella di bufala, pomodoro a fette, rucola    €  7,50 
                                             Buffalo mozzarella, sliced tomatoes, rocket 
Covaccino Piemontese Mozzarella di bufala, bresaola, rucola, grana    €10,50 
                                                     Buffalo mozzarella, bresaola, rocket, parmesan 
 

Aggiunte ( Extra Toppings ) 
Gamberi ( Prawns )          €   4,00 
Bresaola            €   3,00 
Mozzarella di bufala ( Buffalo mozzarella )        €   2,50 
Tonno (Tuna fish), salsiccia (pork sausage), crema porcini (porcini cream)    €   2,00 
Prosciutto crudo (Cured ham), speck, bacon, mozzarella      €   1,50 
Salame piccante (Spicy salami), scamorza affumicata (smoked cheese), ricotta cheese, pomodorini  
(cherry tomatoes), prosciutto cotto (ham), spinach*, noci (nuts), mascarpone, stracchino, philadelphia. €   1,00 
Altro ( Different )          €   0,50 

 
 

Le pizze piccole non subiscono variazione di prezzo. 
The small pizzas, not bear to price changes. 

I prodotti ittici non reperibili nel mercato giornaliero possono essere congelati. 
Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen. 

* Prodotti congelati. 
* Frozen product. 



Birre ( Beers ) 
 

Krombacher Alla spina bionda l. 0,40      €  4,00 
   Blonde beer on tap 

Krombacher Alla spina bionda l. 0,20      €  2,50 
   Blonde beer on tap 

Devil’s Kiss  Alla spina rossa  l. 0,40      €  5,00 
   Red beer on tap 

Devil’s Kiss  Alla spina rossa  l. 0,20      €  3,00 
   Red beer on tap 

Beck’s     l. 0,50      €  4,00 
 
Ceres   Bionda   l. 0,33      €  4,00 
   Blonde 

Ceres   Rossa   l. 0,33      €  4,00 
   Red 

Corona     l. 0,33      €  3,50 

Bud      l. 0,33      €  3,00 

Kronembourg    l. 0,33      €  2,50 

Messina     l. 0,33      €  2,00 

Tourtel  Analcolica  l. 0,33      €  2,50 
   Nonalcoholic      

 
 

                                      Bibite analcoliche ( Soft drinks ) 
    

Acqua Ferrarelle    l. 0,75      €  2,50 
Ferrarelle Water  

Acqua     l. 1      €  2,00 
Water 

Acqua     l. 0,50      €  1,50 
Water 

Coca Cola  Lattina   l. 0,33      €  2,50 
Coke   Cans 

Coca Light  Lattina   l. 0,33      €  2,50 
Light Coke  Cans 

Coca Cola Zero Lattina   l. 0,33      €  2,50 
Coke Zero  Cans 

Coca no Caffeina Lattina   l. 0,33      €  2,50 
Coke no Caffeine  Cans 

Fanta   Lattina   l. 0,33      €  2,50 
Fanta Orange  Cans 

Sprite  Lattina   l. 0,33      €  2,50 
   Cans 

Chinotto  Lattina   l. 0,33      €  2,50 
   Cans 
   



Vini Bianchi ( White Wines ) 

 
Nozze d’ Oro  Tasca d’Almerita Inzolia - Varietà Tasca      € 25,00 

Vigna di Gabri  Donnafugata  Ansonica    € 20,00 

Bianco di Nera  Milazzo  Nero Cappuccio - Inzolia   € 20,00 

Rosè di Rosa  Milazzo  Inzolia Rosa - Chardonnay  € 20,00 

Chardonnay  Principe di Corleone Chardonnay    € 16,00 

Bouquet   Rapitalà  Grillo - Sauvignon - Viognier  € 16,00 

Muller Thurgau  Fazio    Muller Thurgau    € 16,00 

Leone    Tasca d’Almerita Catarratto-Chardonnay-Varietà Tasca € 16,00  

La Segreta   Planeta  Grecanico-Chardonnay -Viognier-Fiano € 14,00 

Angimbè   Cusumano  Inzolia - Chardonnay   € 14,00 

Don Pietro   Spadafora  Inzolia - Grillo - Catarratto  € 13,00 

Legatura    Mionetto  Pinot-Chard.-Verduzzo-Riesling-Sauvig. € 13,00 

Inzolia   Funaro   Inzolia       € 13,00 

Salgalaluna   Miceli   Grillo     € 12,00 

Alcamo Bianco  Firriato  Catarratto - Inzolia   € 12,00 

Vino al bicchiere          €   4,00 
Wine by the glass 

 

 

Vini Rossi ( Red Wines ) 

 
Camelot   Firriato   Cabernet & Merlot   € 35,00 

Harmonium   Firriato   Nero d’Avola    € 30,00 

Nuhar   Rapitalà   Nero d’Avola - Pinot Nero  € 20,00 

Omnis   Funaro   Nero d’Avola    € 18,00 

Castello Svevo  Milazzo  Nero d’Avola - Perricone- Barbera  € 16,00 

Benuara   Cusumano  Nero d’Avola - Sirah   € 16,00 

Lamùri   Tasca d’Almerita Nero d’Avola    € 16,00 

Cabernet Sauvignon Principe di Corleone Cabernet Sauvignon   € 14,00 

Chiaramonte  Firriato  Nero d’Avola    € 13,00 

Merlot   Principe di Corleone Merlot     € 13,00 

Gatto Nero   Funaro   Sirah     € 13,00 

Baarìa   Miceli   Nero d’Avola - Cabernet   € 13,00 

Vino al bicchiere          €   4,00 
Wine by the glass 

 



Spumanti 

 

Veuve Clicquot      l. 0,750    € 60,00 

Ferrari       l. 0,750    € 30,00 

Berlucchi       l. 0,750    € 25,00 

Pinot di Pinot      l. 0,750    € 12,00 

Pinot di Pinot      l. 0,200    €   5,00 

 

 

 

 

Liquori ( Spirit ) 

 
Whisky           €  4,00 

Cognac           €  4,00 

Brandy           €  3,00 

Porto            €  3,00 

Vodka           €  3,00 

Amaro           €  3,00 

Limoncello           €  3,00 

Grappa           €  3,00 

Passito           €  3,00 

Moscato           €  3,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Coperto € 2,00 a persona 
Cover charge for person 
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