












































Birra chiara spaciale, puro malkio 100% . Prodolta in Mals con
metodi Artigianali, Non pastorizzata e non fltrata, ad alta fer-
mentazione e ifermentata in batbiglia. Bima Specile di colore
chiaro, dai rifless] d'ono intense. | lunghi lempl i fermenta-
ziona & maturaziona esaltang la compaonents anomatica defla
malsrie prime, 1 50 gusto pieno @ leggemente fnutlalo la
rende Epprazzata anche dai patati pil esinent.

+ Tipalogiac Chiara Spaciale

* Grado aloolico: Vol. 5,2%

= Grado Plata: 13.00

* Fermentazions: Alta

« Colore: chian velato

* Ingredienti; Acqua di Gualds Tadng, Mallo d'orzo, Luppolo,
Lisvito

* Gusto: pieno @ leggerments fntiato, i retrogusto di luppolo
I rendi begoera & dissetante

+ Amanezza; [BU 25

+ Schiuma: fine, compatta e aderenie

+ Temperabura i sarvizie: 4-6° C

Special Ale Bagr, 100% pure mall, Produced in Kaly by frack-
tional meffhods, unpastourized and unfflered, fop, ro-farmen-
ted in the bottks. Beer Special light- infanse god reflections,
The Jorg fermentabian tmes and malwation enhance th fe-
vor companent of raw materials, iz Al favor and sfightly
fruaty makes appraciated by the mas! demanding and suilatie
for many food combinations.

* Tipoiogy: Spacial Ale Beer,

Color: whife, mu'ah'veden‘
ingredvnls: Gualde Tading's waler, mall. bankey, haps, yeas!
« Taste: full and shghtly fnuty, the aflertaste of hops makes §
* Bitternass: IBU 25
* Foam: thin, compact and adhernl
* Senving temperatuns: 48 °C

Birra chiara purg malio d'orzo 100%. Frodotta in |tafa con me-
todi Arigianali . Non pastorzzata ¢ non fitrata, ad aita fermen-
tazione e rifermentata in bottiglia, Birra lendenzialmente amara
& con relrogusto erbaces dalo dallutiizzoe di kuppol selezional.
Dal gusio fresco, pienc @ armoniosn, una persenalitd impar-
tante, La schiuma compatia & d retrogusio placevoimente
amaro, ka renda adatta a soddisfare § palatl pid esigent,

+ Tipologia: IPA Chiara,

» Grada alcolicn: Vel 5,5%

+ Grada Piata; 14.50

+ Fermentazione : Alta

* Colore: chiaro opaco.

* Ingradient: Acqua di Guaide Tading, Malto d'orza, Frumanto,
Luppoio, Lievit, Conandolo

* Gusio: paano @ armanicso, dal gradevole retrogusto amang

« Amarezza; [BU 40

« Schiuma: fine, compatta @ aderents

= Temperatura di servizio; 6-8° C

Al malt bariey 100°%. Produced in Kaly by treditional methad's,
wipasheuized and urditensd, tog, r-fermented in the balthe,
Beer fends bitter afteniashe wilh herbaceous ghven by the use of
swloctnd hops. Tasts frash, full and havmanious, an important
ke df suitabhe do salisfy the most demanding palates

» Tipedogy: 1PA
« Alcohol: Vied, 5.0%
 Grada Plata: 14.50
« Fermentatian; High
 Color: Claar Malfe
+ Ingrechents: Gualdo Tadino's water, mal, barey, wheal, hops,
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DOPPI0 MALTO

RED

DOUBLE MALT

Birra rossa tradinonale, doppio malo. Prodolla in [taka con
miesindi Artigianall. Ambeata, non pastonzzata e non filirata, ad
alta farmentazions e rifermantata in bottigha, Lanoma delcato
5i carafienizza per una miscela tra note di caramelio @ profumo
i mallo bormedalta,

« Tipologia - Ressa Doppio Mallo
« Grado aloofico; Vol 5.9%
Graﬁnﬂalu:ﬂ.ﬁﬂl

+ Ingredientt Acqua i Gualdo Teding, Malto d'crzo, Luppolo,
Ligrvito

* Gusto: piend & inlenso, retrogusto morbide con leggeno
santore di caramallo

* Amarezza: [BU 25

» Schiuma: fine, compatia, cramosa e persisteme

« Temperatura di serizio; 8-10° C

Traditional Red beer, doutde mall. Produced in iMaly by radk
tional methods, Amber, unpasieurined and unfivered, top, re-
famaniod in tha boffie. The daicale amwna i characlenzad
by a mixture of fragrance notes of caramel and roasted mall

* Tipology: Red Dovble mal
» Alcabl: Vol 5.9%

Wmmﬂhmm

« Ingrachants; Guakia Tading's wader, mall, barkey, hops, peast,
+ Taste: ful and indenss, soft afferfaste with 8 hinf of caramel
» Biftemazs: 18U 25
+ Foam; thin, compact, creamy and persistant
» Sanving temparature. §-10 'C

Birra chiara speciale, malio d'orzo e malto di frumenta, Pro-
dotta in |taka con matodi Agranali, Non pasiorzzata e non
fitrata, ad alta fermentazions e rifermantaia in botigha.
Birra Chiara, dai riflessi galli inlensd 1| gusto piend @ fruttals
larende adatta @ molteplici abbinament gasironomici.

+ Tipologia: weiss chiara

» Grada alcolicn: Vol 5,0%

* Grada Plato; 13,00

* Farmantazions : Alta

* Colore: chian opaco

= Ingredienti: Acqua di Gualkde Tadin, Malto d'orzo, Frumenta,
Luppaio, Lievit, Conandolo

» Gutly: pieno @ fruttats |, leggemenie addulo- presanta
aromi nabwral come conandole e curacan

« Amarerza; 1BU 18

* Bchiuma: fine, compalia & aderenie

= Temperatura & senvizio; 4-6° C

Special ale, barley mall and wheal mall. Produced in Ity by

traditional methods. unpasteunzed and unfitensd, bop, re-fer-

meniled in the bofla, Light Baer, infensa yellow highlights. The
full fanvor and fruity meakes il sultable for mary Sood combing-

fons.

« Tioslogy: weiss.

* Aeohat: Vol 5.0%.

* Grada Plata: 13.00

= Fermentation: High,

» Color: while, naturally veiled.

= Ingredients: Guaklo Tading's water, mall, barley, wheal,

« Taste: full and futy, shightly acid- presents natural flavors.
such as conandar and curacan.

« Bilemess: IBU 18

«Foam: compact and adhanant

+ Senving femperature; 46 °C
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	PIZZERIA
	RISTORANTE
	Noi della Pizzeria Ristorante “Il Baro” siamo lieti di accogliervi per una piacevole esperienza culinaria, dove sapori e tradizioni si incontrano per oﬀrirvi il meglio sui nostri piatti come tradizione vuole. Lasciatevi coccolare dal nostro servizio e godetevi una serata all’insegna del buon cibo e della convivialità.
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