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Aperti dalle 19:00 alle 23:00
Opening time 19:00t0 23:00

CHIUSO IL LUNEDI
CLOSED ON MONDAY




ALLERGENT

ALLERGENS

INFORMAZIONE ALLA

CLIENTELA INERENTE LA

e o PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI

INGREDIENTI O COADIUVANTI
TECNOLOGICI CONSIDERATI
ALLERGENI O DEI LORO
DERIVATI.

SI AVVISA LA SPETTABILE
CLIENTELA CHE, NEI PIATTI
FISH S0y CRUSTACEAN PREPARATI E SOMMINISTRATI
IN QUESTO ESERCIZIO, E
NELLE BEVANDE, POSSONO
ESSERE CONTENUTI
INGREDIENTI O COADIUVANTI
ALLERGENI.

ARACHIDI

&

PEANUTS

SEDAND

CELERY

MAIS
CORN LUPIN SESAME SEEDS

LUPINI

N.B. CARO OSPTTE

I NOSTRT PTATTI CONTENGONO ALLERGENT, SE HAT DELLE ALLERGTE E\O INTOLLERANZE ALIMENTART CHIEDI
PURE INFORMAZLONT SULLE NOSTRE PIETANZE E LE NOSTRE BEVANDE AL PERSONALE DI SALA. STAMO PREPARATI
PER CONSIGLIARTI NEL MIGLIORE DET MODI!

INOLTRE INFORMIAMO I CLIENTL CELIACT CHE NON DISPONTAMO DI UN LABORATORTO DEDICATO. 6LI
INGREDIENTI UTTLTZZATT IN PTZZERTA SONQ TUTTT SENZA GLUTINE, PER L0 SPOLVERO DET PTANT DI LAVORO
UTILIZZIAMO SOLO FARINA DT RISO MA TUTTE LE PTZZE VENGONO COTTE IN UN UNTCO FORNO.



ANTIPASTI
STARTERY

GAMBERONI IN TEMPURA CROCCANTE € 18.00

Gamberi, farina “00” e di rimacino, sesamo, grissini, salsa di soia caramellata
*
Prawns™, "00" and rimacino flour, sesame seeds, breadsticks, caramelized soy sauce

TENTACOLI DI POLPO GRILL SU VELLUTATA DI PATATE ALLO ZAFFERANO € 1200

Polpo, patate, zafferano, pepe
Octopus, potatoes, saffron, pepper

ZUPPA DI COZZE € 1000

(ozze, pomodoro, aglio, prezzemolo, pepe
Mussels, tomato sauce, garlic, parsley, pepper

BURRATINA CON SALMONE AFFUMICATO € 1000

Burrata di vaccina, salmone affumicato, songino
Burrata cheese, smoked salmon, valerian

POLPETTINE DI PESCE SPADA CON MARMELLATA DI MELANZANE E MENTA € 1200

Pesce spugo*, patate, vova, mandorle, pepe, melanzane, menta, zucchero
Swordfish*, potatoes, eggs, almond, pepper, aubergines, mint, sugar

PATATA AL CARTOCCIO CON SALMONE O GUANCIALE € 100

Patata, Salmone (o Guanciale), fonduta (panna, fonting, grana), granella di pistacchio, songino
Potato, Salmon (or bacon), fondue (cream, fonting, parmesan), chopped pistachios, valerian

TURBANTE DI SPECK E FIORDILATTE AL PISTACCHIO € 100

Speck, mozzarella fiordilatte, pancarré, glassa al pistacchio
Speck, mozzarellu, sliced bread, icing pistachio

CACIOCAVALLO ALL'ARGENTIERA € 1.0

Caciocavallo, vova, farina, aceto, aglio, origano, pepe, prezzemolo
Caciocavallo cheese, eggs, flower, vinegar, garlic, oregano, pepper, parsley

RUSTICO € 1.0

Arancinette miste, crostini, crocchette di latte e di patate, panelle, patatine™
Arancine, croutons, croquettes of milk, potato croquettes, panelle, french fries™

BRUSCHETTE TRADIZIONALI CON PANE DI TUMMINIA (4 pezz) € 100

Pomodoro, uglio, basilico, pepe
Toasted bread topped with fresh tomatoes, garlic, basil, pepper

PATATINE FRITTE™ ( French Fries™) £ 330

* Prodotti congelati ™ Frozen products

Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli ingredienti In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients
| prodotti ittici non reperibili nel mercato giornaliero poirebbero essere conge?uﬁ Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen

Per condire usiamo Oﬁo Exira Vergine di Oliva - Per friggere usiamo Olio di Semi di Soia - Il Pangratiato & prodotto con farina “00” e pud contenere sesamo



SPAGHETTI CON GAMBERO ROSSO, VONGOLE E BOTTARGA

Gamberi™, vongole, bottarga, pic pac, mollica tostata, aglio, pepe
Prawns™, clams, bottarga, tomato, toasted breadcrumbs, garlic, pepper

TORTELLONI NERI AL SALMONE CON BISQUE DI GAMBERI E LIME

Salmone, gamberi*, sedano, carote, cipolla, prezzemolo, concentrato di pomodoro
Pasta filled with salmon, prawns™, celery, carrots, onion, parsley, fomato paste

RISOTTO CON GAMBERO ROSSO, POMODORINI E PISTACCHI

Gamberi*, pomodorini, pistacchi, trito di erbette, burro, cipolla
Rice with prawns™, cherry tomatoes, pistachios, chopped herbs, butter, onion

PACCHERI CON RICCIOLA, POMODORINI ROSSI E GIALLI, POLVERE DI OLIVE NERE (pasta rResca)

Ricciola™, pomodorini, olive, olio all'aglio, pepe
Yellowtail”, cherry tomatoes, olives, garlic oil, pepper

LINGUINE CON COZZE E VELLUTATA DI PATATE ALLO ZAFFERANO

(ozze, patate, zafferano, prezzemolo, olio all‘aglio, pepe
Mussels, potatoes, saffron, parsley, garlic oil, pepper

FETTUCCINE CON CREMA DI TARTUFO E BACON (pasta rResca)

Crema di tartufo, bacon, panna, crosta di parmigiano, pepe
Truffle cream, bacon, cream, parmesan crust, pepper

PACCHERI CON POMODORINI, STRACCIATELLA E MELANZANE CROCCANTI (pasta rResca)

Pomodorini, stracciatella, chiffonade di melanzane croccanti, cipolla, basilico
Cherry tomatoes, stracciatella cheese, chiffonade crispy eggplant, onion, basil

RISOTTO PRIMAVERA

Cipolla, carote, zucchine, funghi, grana, prezzemolo, pepe
Onion, carrots, zucchini, mushrooms, parmesan, parsley, pepper

* Prodotti congelati ™ Frozen products

PRIMI PINTTI

PASTAS

€ 0.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 1h.00

€ 1000

¢ 13.00

¢ 1200

1200

Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli inFrediemi In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients

| prodotti ittici non rereribili nel mercato giornaliero potrebbero essere congelati  Fish products, not available daily af the fish market, could be frozen
Per condire usiamo Olio Extra Vergine di Oliva - Per friggere usiamo Olio di Semi di Soia - Il Pangrattato & prodotto con farina “00” e pud confenere sesamo



LUPPA DI PESCE
Cozze, vongole, gamberi™, calamari™, polpi™, orata, pomodoro, aglio, prezzemolo, pepe
Mussels, clams, prawns *, squid *, octopus *, sea bream, tomato, garlic, parsley, pepper

CALAMARO CON PANURA AGLI AGRUMI

Calamaro™, pangrattato, limone, arancia, zucchine grill
Squid™, breadcrumbs, lemon, orange, zucchini grill

TRANCIO DI OMBRINA SU VELLUTATA DI PATATE E BRUNOISE DI VERDURE

Ombrina™, patate, carote, zucchine
Croaker fish™, potatoes, carrots, courgettes

FILETTO DI SALMONE CROCCANTE

Salmone, cornflakes, limone, olio oliva, sale, patate al forno (rosmarino)
Salmon, comflakes, lemon, olive oil, salt, baked potatoes (rosemary)

ORATA IN CROSTA DI MANDORLE E CAPPERI CON CIPOLLA CARAMELLATA

Orata, mandorle, capperi, pancarré, cipolla rossa, pepe
Sea bream, almonds, capers, bread, red onion, pepper

FILETTO CON ASPARAGI, SPECK, PATATE AFFUMICATE

Vitellone, asparagi, speck, patate, olio evo
Beef, asparagus, speck, potatoes, olive oil

FILETTO CON PORRI E PERE

Vitellone, porri, pere, demiglace, farina 00, olio evo
Beef, leek, pear, demiglace, flour 00, evo oil

TAGLIATA CON CREMA AL GORGONZOLA E NOCI

Vitellone, grana, gorgonzola, fontina, panna, radicchio, noci
Sliced Beef, parmesan, gorgonzola, fontina cheese, cream, radicchio, walnuts

TAGLIATA AL ROSMARINO CON PATATE AL FORNO

Vitellone, patate, rosmarino
Sliced beef, potatoes, rosemary

STRACCETTI DI POLLO FANTASIA

Pollo, vellutata di zucchine, pori, radicchio, carote, mais, menta, sale
Chicken, cream of zucchini, leeks, radishes, carrots, corn, mint, salt

* Prodotti congelati ™ Frozen products
Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli in

SECONDI PIATTI
SECOND COURSES

€ 1.0
€ 0.00
€ 18.00
€ 18.00
€ 1h.00
€ 2000
€ 2000
€ 1100
€ 1100

€ 13.00

redienti In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients

| prodotti ittici non rereribili nel mercato giornaliero potrebbero essere conge?uﬁ Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen

Per condire usiamo 0

io Extra Vergine di Oliva - Per friggere usiamo Olio di Semi di Soia - I Pangrattato & prodotto con farina “00” e pud contenere sesamo



CONTORNI
CONTOURS

INSALATA MEDITERRANEA ( Sauan ) € .00

Songino, germogli di soia, gamberi*, salmone affumicato, zenzero
Mixed songino, soy sprouts, prawns™, smoked salmon, ginger

GRIGLIATA DI VERDURE € 1000

Melanzane, zucchine, patate, funghi, pomodoro, radicchio
Eggplant, zucchini, potatoes, mushrooms, fomato, radish

INSALATA IL BARO ( Saan ) £ 10.00

Radicchio, prosciutto crudo, pomodorini, mozzarella di butala, carote, basilico, mais
Mixed red chicory, cured ham, cherry tomatoes, buffalo mozzarella, carrots, basil, com

INSALATA VALDOSTANA (' Satao ) £ .00

Rucola, mais, bresaola, funghi, scaglie di grana
Mixed rocket, corn, bresaola, mushrooms, parmesan

INSALATA MISTA ( Satao ) £ 500

Lattuga, radicchio, pomodorini
Mixed lettuce, red chicory , cherry tomatoes

PATATE AL FORNO € 400

Patate, rosmarino
Roasted potatoes, rosemary

* Prodotti congelati ™ Frozen products

Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli ingredienti In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients
| prodotti ittici non reperibili nel mercato giornaliero poirebbero essere conge?uﬁ Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen

Per condire usiamo Oﬁo Exira Vergine di Oliva - Per friggere usiamo Olio di Semi di Soia - Il Pangratiato & prodotto con farina “00” e pud contenere sesamo



TORTINO AL CIOCCOLATO
Chocolate Cake

CREPES (Nutetta, Gran MaRNIER, GELaTO)
Crepes with Nutella/Gran Marnier/Ice Cream)

PARFAIT DI MANDORLE
Almond Parfait

PANNACOTTA
DESSERT DEL GIORNO

ANANAS
Pineapple

FRUTTA DEL GIORNO
Fruit of th day

* Prodotti congelati ™ Frozen products

Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli in
reribili nel mercato giornaliero potrebbero essere conge
Per condire usiamo Olio Extra Vergine di Oliva - Per friggere usiamo Olio di Semi di Soia - Il Pangrattato & prodotto con farina “00” e pud confenere sesamo

| prodotti ittici non re

DOLCT
DESSERTS

€ 600
€ 600
€ 600
€ 600
€ 600

FRUTTA
FRUTTS

€ .00

i;rediemi In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients

ati  Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen



SCEGLT IL TUQ IMPASTO
-~ ChOOSE ¥ OUR DOUGH

TMPASTO CLASSICO

FARINA DI GRANO DURO RUSSELLO, FARINA TIPO“1”, TIPO“0”, FARINA INTEGRALE DI GRANO TENERO

Impasto croccante e friabile arricchito con germe di grano che ne aumentano le proprietd vitaminiche.

TMPASTO MORA

FARINA INTEGRALE DI GRANO TENERO MACINATO A PIETRA, FARINA TIPO “0”
Impasto leggero dalla consistenza soffice e dalle note dolci di grano con retrogusto nocciolato.

TMPASTO LOW CARB

BLEND COMPOSTO DA: FARINATIPO “0”, GRANO SPEZZATO, SOIA, LUPINI, GRANAGLIE DI SOIA, SEMI DI
LINO, CRUSCA, GRANO INTEGRALE, FIBRA DI MELA, SESAMO, FARINA DI MALTO D’ORZ0.

Impasto a basso contenuto di carboidrati ma ricco di proteine vegetali per la presenza di soia e lupini. Il blend
Fermet’re di realizzare una pizza molto profumata, decisumente gustosa e altamente digeribile in quanto ricco di
ibre e sali minerali ed inolire offre naturali benefici all’organismo grazie alla presenza di Omega3.

TMPASTO VERACE

FARINA TIPO “0”, FARINA INTEGRALE DI GRANO TENERO
Impasto morhido, molto alveolato e altamente digeribile.

TMPASTO CON FARTNA BLOLOGTCA DI KAMUT

FARINA DI GRANO KHORASAN (100%) DI AGRICOLTURA BIOLOGICA

Impasto dall'alto valore nutrizionale ed energetico, digeribile, con un basso contenuto di glutine e ipoallergenico.

IMPASTO SENZA GLUTINE

AMIDO DI MAIS, FARINA DI RISO, FECOLA DI PATATE, FARINA DI PISELLI, FARINA DI LINO,
FARINA DI SEMI DI GUAR, FARINA DI GRANO SARACENO




MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella
Tomato sauce, mozzarella

SFINCIONE $0VALE)

Pomodoro, cipolla, acciughe, pangrattato, caciocavallo, glio, origano
Tomato sauce, onion, anchovies, breadcrumbs, caciocavallo cheese, oil, oregano

NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, filetti di acciughe, olio, origano
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, oil, oregano

ROMANA

Pomodoro, mozzarella, rrosciut’ro cotto
Tomato sauce, mozzarella, ham

CALZONE

Pomodoro, mozzarellg, rrosciut’ro cotto
Tomato sauce, mozzarella, ham

PARMIGIANA

Pomodoro, mozzarella, melanzape, basilico, grana
Tomato sauce, mozzarella, eggplant, basil, parmesan

MADE IN ITALY

Mozzarella di bufala, pomodorini, rucola
Butfalo mozzarella, cherry tomatoes, rocket

(QUATTRO FORMAGG

Mozzarella, gorgonzola, fontina, grana
Mozzarella, gorgonzola'cheese, fontina cheese, parmesan

RUSTICA

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, caciocavallo, cipolla, olive
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, caciocavallo cheese, onion, olives

QUATTRO GUSTI

Pomodoro, mozzarellg, rrosciut’ro cotto, carciofi in olio
Tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes

VEGETARIANA

Mozzarel|a, pomodoro a fette, funghi grill, melanzane 9ri||, zucchine grill, radicchio, glio
Mozzarella, sliced tomato, mushrooms grill, eggplant grill, courgettes grill, radishes, oil

GENOVESE

Mozzarella di bufala, pomodorini, zucchine, grana
Butfalo mozzarella, cherry tomatoes, courgettes, parmesan

PROFUMATA

Mozzarel|a, tonno, finocchietto selvatico, pomodorini
Mozzarella, tuna fish, wild fennel cherry fomatoes

GRECA

Pomodoro, mozzarellg, rrosciut’ro cotto, melanzane, funghi, salame piccante
Tomato sauce, mozzarella, ham, eggplant, mushrooms, spicy salami

DELIZIA

Pomodoro, mozzarfllu di butalg, funghi, prosciutto crudo di Parma D.0.P. 16 mesi, basilico
Tomato sauce, buffalo mozzarella, mushrooms, Parma D.0.P. cured ham16 mounths, basil

CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarellg, Prosciut’ro cotto, carciofi jn olio, funghi, olive, wurstel
Tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms, olives, wurste

PLLLE
PLLIAS

€700
€700
€ 400
€100
€100
€ 10
€ 10
€10,00
€10,00
€10,00
€ 1,00
€ 1,00
€ 1,00
€110
€110

€100



Pomodoro, mozzarella di butala, scamorza affumicata, pomodorini, speck 1.G.P. Sudtirol
Tomato sauce, buffalo mozzarell, smoked cheese, cherry tomatoes, speck 1.G.P. Sudtirol

NAPOLETANA

Mozzarella, friariell; sulsicciuS(semi di finocchio), scamorza affumicata
Mozzarello, tumip greens, pork sausage(fennel seeds), smoked cheese

AL BARO

Mozzarella di bufala, ricottina, pomodorini, pesto genovese, grana
Buffalo mozzarella, ricotta cheese, cherry tomatoes, genovese pesto, parmesan

TREVIGIANA

Mozzarella, brie, gorgonzolo dolcelatte, pomodorini, radicchio, speck 1.G.P. Sudtirol
Mozzarella, brie cheese, gorgonzola cheese, cherry tomatoes, radishes, speck 1.6.P. Sudtirol

BUFALA

Pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo di Parma D.0.P. 16 mesi, rucola, grana
Tomato sauce, buffalo mozzarello, Parma D.0.P. cured ham16 mounths, rocket, parmesan

APPETITOSA

Mozz. di bufala, scamorza off, cipolla grill, pomodorini, bacon croccante, songino
Buffalo mozz., smoked cheese, onion grill, cherry tomatoes, crispy bacon, songino

SFIZIOSA

Stracciatello, crema di carciofi, pomodorini, bacon croccante, grana, songino
Stracciatella chesse, creme of arfichokes, cherry fomatoes, bacon crispy, parmesan, songino

DOLCELATTE

Mozzarella, gorgonzola dolcelatte, brie, pere, nodi, speck 1.6.P. Sudtirol, songino
Mozzarello, gorgonzola cheese, brie cheese, pears, nuts, speck 1.6.P. Sudltirol, songino

PISTACCHIOSA SOVALE)

Stracciatello, crema di pistacchi, pom.ni, mortadella, granella J)ismcchi, rucola, zeste di limone
Stracciatella cheese, pistachios cream, cﬁerry tomatoes, mortadella, chopped pistachios, rochet, lemon

Al PORCINI

Mozzarella di bufala, funghi porcini in olio di semi di girasole, prosciutto crudo di Parma D.0.P. 16 mesi
Buffalo mozzarella, porcini mushrooms, Parma D.0.P. cured ham 16 mounths

CIURI CIUR

Mozz. butala, formaggio fresco, pomodorini, salame Golfetta, rucola, noci
Buffalo mozzarella, fresh cheese, cherry tomatoes, Golfetta salami, rocket, nuts

NOCINA (Ovat)

Mozz. di butala, crema di nodi, brie, pomodorini, speck I.G.P. Sudtirol, noci, songino
Buffalo mozz., walnuts cream, brie cheese, cherry fomatoes, speck 1.G.P. Sudltirol, nuts, songino

MISS PIZZA

Mozz. di bufala, ricottina, crema di pistacchi, pomodorini, speck 1.6.P. Sudtirol, song}ino
Buffalo mozz, ricotta cheese, pistachios cream, cherry tomatoes, speck I.G.P. Sudtirol, songino

LOVE

Mozz. di bufala, crema al parmigiano, funghi grill, salame Golfetta, noci, pomodorini, grana
Buffalo mozz., parmesan cream, mushrooms grill, Golfetta salami, nuts, cerry tomatoes, parmesan

TARTUFATA

Mozzarella di bufala, crema tartufata, pomodorini, funghi grigliati, prosc. crudo di Parma D.0.P. 16 mesi, rucola, grana
Buffalo mozzarella, truffled cream, cherry tomatoes, mushroom gri/l, Parma D.0.P. cured ham 16 mounths, rochet, parmesan

BEVERLY

Mozz. di bufala, funghi porcini in olio, salsiccia(semi di finocchio), mascarpone, rucola, speck 1.G.P. Sudtirol
Buffalo mozzarella, porcini mushrooms, pork sausage(fennel seeds), mascarpone, rochet, speck I.G.P. Sudtirol

PLLLE

PLLIAS

€11,00
€11,00
€11,00

€120
€130
€130

€13,00

€13,00
€13,00

€100
€100

€100
€15,00
€16,00
€16,0

€16,0



PLZZE CON BORDO RIPTENO
PLZZAS WITH STUFFED RTM

CYNAR €15,00

(rema di carciofi éBordo) mozzarella di bufala, pomodorini, speck I.6.P Sudtirol, rucola, grana
Artichokes cream (Rim), buffalo mozzarella, cherry tomatoes, speck .6.P Sudtirol. rochet parmesan

FANTASIA £16,00

Ricotta (Bordo), mozzarella di bufala, })omodorini, bresaola 1.6.P, rucola, grana, ricottina
Ricotta cheese (Rim), buffalo mozzarella, cherry tomatoes, bresaola 1.6.P, rochet, parmesan, little ricotta cheese

BOSCAIOLA £16,00

Crema di funghi }Bordo) mozzarella di bufala, salsiccia(semi di finocchio), prosc. crudo di Parma D.0.P. 16 mesi, songino, grana
Mushroom cream(Rim), huffalo mozz., pork sausage(fennel seeds), Parma D.0.P cured ham 16 mounths, songin, parmesan

NORVEGESE €180

Crema di sulmon‘e(Bordo%, mozzarella di bufala, pomodorini, salmone affum., rucola
Salmon cream(Rim), buffalo mozzarella, cherry tomatoes, smoked salmon, rochet

UNA MOZZARELLA DI RISO ]
leggera e deliziosa, prodotta solo con MXZZA

i Qi RISELLA

ALTERNATIVA AL FORMAGGI0
SOLO 185 KCAL PER 100 GR
BIOLOGICA, LEGGERA
SENZA LATTOSIO
SENZA COLESTEROLO
SENZA GLUTINE

Le pizze piccole non subiscono riduzione di prezzo - Small pizzas do not suffer a price reduction

* Prodotti congelati ™ Frozen products

Nelle nostre pietanze, potrebbero esserci aromi o brodi non descritti tra gli ingredienti In our meal, there may be, flavors and or broths not included among the ingredients
| prodotti ittici non reperibili nel mercato giornaliero potrebbero essere congelquﬁ Fish products, not available daily at the fish market, could be frozen

Per condire usiamo Olio Exira Vergine di Oliva - Per friggere usiamo Olio di Semi di Soia - Il Pangrattato & prodotto con farina “00” e pud contenere sesamo



CACIO E PEPE

Crema di pecorino, guanciale, pepe
Pecorino cream, bacon, pepper

TRE POMODORI

Pom. pelato, pom. secco, pomodorini gialli e rossj ST}JfGTi, noccioline di butala, basilico

Tomato sauce, dried fomatoes, stewed tomatoes, butfalo mozzarella peanuts, basil

SAPORITA

Mozzarella, crema di funghi, pomodorini, bacon, grana, basilico
Mozzarell, mushroom cream, cherry tomatoes, bacon, parmesan, basil

DOLCE E GUSTOSA

Mozzarella, crema dj zucca, pomodorini, bacon, grunu, songino ‘
Mozzarella, cream of pumpkin, cherry tomatoes, bacon, parmesan, songino

NOCCIOLINA

Pomodorini stufati, stracchino, nocciolinf di butalo, spracciatello, guanciale, basilico, miele
Stewed tomatoes, stracchino cheese, buffalo mozzarella peanuts, stracciatella cheese, bacon, basil, honey

ESAGERATA

Crema al parmigiano, ricofta, nocci;)line di bufalg, rucola, pancetta coppata, pepe
Parmesan cream, ricotta cheese, buffalo mozzarella, rocket, bacon, pepper

CINQUE STA(?IO!\,I

Mozzarella di butala, tunghi muschiati, pancetta coppata, pomodorini, rucola, grana
Buttalo mozzarella, mushrooms, pancetta, cherry tomatoes, rochet, parmesan

GOLOSA

Mozzarella, pomodorini stufati rossi e gialli, salsiccia, cipolla rossq caramellatg, Eamte al forno, rosmarino
Mozzarella, red and yellow stewed tomatoes, sausage, caramelized red onion, baked potatoes, rosemary

PAESANELL

Mozzarella di bufala, crema di carciofi, scamoyza affumicata, pomodoro secco, salsiccia semistagionata, vastedda del Belice
Buttalo mozzarella, artichoke cream, smoked scamorza, dried tomato, semi-seasonal sausage, Belice’s wide spread

FUME

Scamorza affumicata, funghi porcini in olio, pomodorini stufati, rucola, burrata affumicata sEeck.I.G.P. Sudtirol
Smoked scamorza, porcini mushrooms, stewed fomatoes, rocket, smoked burrata, speck 1.G.P. Sudtirol

Stracciatella, crema al parmigiano, pomodorini stufati, rucola, burraa affumicata, bresaola 1.G.P, pepe
Stracciatella’cheese, Parmesan cream, stewed tomatoes, rocket, smoked burrata, bresaola 1.G.P, pepper

TIROLESE

Stracchino, pomodorini stufati, funghi fomigliola gialla, stracciatella, burrating affumicata, songino, speck .G.P. Sudtirol
Stracchino cheese, cherry tomato, yellow mushirooms, stracciatella cheese, smoked burrata, songino, speck 1.6.P. Sudirol

SCORZONA

Stracchino, burrating, stracciatella, rucola, mortadella, carpaccio di tartufo
Stracchino cheese, burrata cheese, stracciatella cheese, rocket, mortadella, truffle

PLLLE D'AUTORE
(REATLIVE PIZLAS

€10,00
€ 11,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 1400
€ 15,00
€ 15,00
€ 19,0
€ 16,0
€ 16,0

€ 18,00

AGGIUNTE - EXTRA TOPPINGS

SALMONE AFFUMICATO, TARTUFO

BRESAOLA, MOZZ. DI BUFALA, MOZZARISELLA, MOZZ. SENZA LATTOSIO, CREMA DI PISTACCHIO, BURRATINA, BURRATINA AFFUMICATA, CREMA DI SALMONE,
CREMA DI PECORINO, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 0.0.r.16 MESI, FUNGHI PORCINI, SALAME GOLFETTA, NOCCIOLINE DI BUFALA

TONNO, SALSICCIA, MOZZARELLA FIORDILATTE, STRACCIATELLA, CREMA TARTUFATA, CREMA DI CARCIOFI, CREMA DI NOCI, FRIARIELLI, MORTADELLA, SPECK,
PANCETTA, CREMA AL PARMIGIANO, FUNGHI MUSCHIATI, PROSCIUTTO COTTO, MASCARPONE, IMPASTO GLUTEN FREE, IMPASTO DI KAMUT

BACON, CREMA DI FUNGHI, CREMA DI ZUCCA, MELANZANE, IMPASTI SPECIALI

SALAME PICCANTE, SCAMORZA AFFUMICATA, RICOTTA, POMODORINI, STRACCHINO, FORMAGGIO FRESCO, GRANA A SCAGLIE

GUANCIALE, NOCI, ACCIUGHE, CARCIOFI, BRIE, FUNGHI GRILL, FINOCCHIETTO, POMODORO SECCO, WURSTEL

ALTRO

€5.00
€3.00

€2.00

€1.50
€1.00

€0.50



PLZLE MODELLING (Inmpasto Cassico)

MODELLING PTZLAS (Cuasstc Dovek)

BURRATA £ 1000

Stracciatella, prosciutto cotto, basilico, rucola, pomodorino
Stracciatella cheese, ham, basil, rocket, cherry tomato

BUFALOTTO

CANNOLO € 1100

Ricotta, basilico, bresaola, grana,
(songino e pomodorini per decorazione)
Ricotta cheese, basil, bresaola, parmesan,
(songino and cherry fomato for decoration)

€ 10,00

Mozzarella di butala, mascarpone, prosciutto cotto
Buffalo mozzarella, mascarpone cheese, ham

SFILATING 100

Pomodoro, mozzarella, fontina, salame piccante, bacon,
pomodorini, sesamo

Tomato sauce, mozzarella, fontina cheese, spicy salami,
bacon, cherry tomatoes, sesame

CONO PIZZA € 14,00

Stracciatella, stracchino, salmone affumicato,
crema di pistacchi, songino
Srrucciureﬁa cheese, so?f cheese, smoked salmon,
pistachios cream, songino



N.B. La birra alla spina non &
addizionata con anidride

carbonica (C02) BEERY
PORETTI 4 LUPPOLI LAGER Alla spina bionda  Lager draft beer ale. 55% Vol 1040 € 500
PORETTI 4 LUPPOLI LAGER Alla spina bionda  Lager draft beer ale. 55% Vol 1020 € 300
PORETTI 6 LUPPOLI BOCK ROSSA Alla spina rossa~ Red draft beer ae. 70% Vol - 1040 € 6,00
PORETTI 6 LUPPOLI BOCK ROSSA Alla spina rossa~ Red draft beer ae. 70% Vol 1020 € 330
GRIMBERGEN BELGIAN BLANCHE Alla spina bionca ~ Blanche draft beer alc. 6,0% Vol 1.050 € 7,00
GRIMBERGEN BELGIAN BLANCHE Alla spina bionca ~ Blanche draft beer alc. 6,0% Vol 1.0,25 € 400
DONNADICOPPE CHIARA Chiora speciale ~ Special Ale de. 52% Vol 1050 € 8,00
DONNADICOPPE ROSSA Rossa doppiomafo ~ Red double malt alc. 5,9% Vol 1050 € §,00
DONNADICOPPE IPA IPA chiaro IPA de.59% Vol 1050 € 800
DONNADICOPPE WEISS Weiss chiara Weiss ae 5,0% Vol 1050 £ 8,00
FRANZISKANER Weiss Chiara Weiss ale. 5,0% Vol - 1050 € 500
MESSINA CRISTALLI DI SALE Bionda Lager ale. 5,0% Vol 1050 € 500
BECK'S Bionda Lager ale. 5,0% Vol 1050 € 400
LEFFE Rossa Red ale. 6,6% Vol 1033 € 500
GUINNESS Scura Stout ale. 42% Vol 1033 € 500
TENNENT'S GLUTEN FREE Bionda Lager ale. 50% Vol 1033 € 500
CERES Bionda Lager ae. 77% Vol 1033 € 400
CORONA Bionda Lager ale. 46% Vol 1033 € 400
HEINEKEN Bionda Lager ale. 50% Vol 1033 € 350
MESSINA Bionda Lager ae. 47% Vol 1033 € 300
CLAUSTHALER ANALCOLICA Bionda Lager Analcolica 1033 € 4(0

BIBLTE ANMLCOLLCHE

SOFT DRINKS
ACQUA FERRARELLE Naturally effervescent water ~ Vetro a rendere non asportabile  Glass no take away { 2,50
ACQUA Water Vetro a rendere non asportabile  Glass no take away £ 2,50
COCA COLA Coke Latting Cans £ 150
COCA COLA ZERO  Coke zero Latting Cans £ 150
FANTA Fanta orange Lattina Cans £ 2,50
SPRITE Sprite Latting Cans £ 150
CHINOTTO Chinotto Lattina Cans £ 150
LEMONSODA Lemonsoda Lattina Cans € 150



FRANZISKANER MESSINA CRISTALLI DI SALE BECK'S
Weiss - 1. 0,50 Bionda - 1. 0,50 Bionda - 1. 0,50
LEFFE GUINNESS TENNENT'S GLUTEN FREE CORONA
Rossa - 1. 0,33 Scura - 1. 0,33 Bionda - I. 0,33 Bionda - 1. 0,33
CERES HEINEKEN MESSINA CLAUSTHALER ANALCOLICA

Bionda - 1. 0,33 Bionda - 1. 0,33 Bionda - 1. 0,33 Bionda - 1. 0,33




Birra chiara speciale, puro maho 100% . Prodota in Bakia con H““l" r' m-‘q Birra rossa tradizionale. dopgwa malo. Prodolla in lakia con

m.nﬂgm.umm_anqmu._mmm r I_|| ].ll mmp.m.MWEmﬂmw

mentazione & rlermentata in bottigla. Bima Speciale di colore FEUEE aita formentiazions e fifermentata in boltigha. L arama delicato

G Mbatieormen it wamens | SPECIALE DOPPID (ALTD  sonszapres s cmrion ot
companents aromatica defle & malio lomadatio.

malsrie prime, 1 50 gusto pieno @ leggements fnutlalo la
rende Epprazzata anche dai patati pil esinent.

+ Tipalogiac Chiara Spaciale

* Grado aloolico: Vol. 5,2%

= Grado Plata: 13.00

* Fermentazions: Alta

« Colore: chian velato

* Ingredienti; Acqua di Gualds Tadng, Mallo d'orza, Luppolo,
Lisvito

* Gusto: pieno @ leggenments fntiato, i retrogusto di luppolo
I rendi begoera & dissetante

+ Amanezza; [BU 25

+ Schiuma: fine, compatta e aderenie

» Temperabura i sarvizic: 4-6° C

Special Ale Bagr, 100% pure mall, Produced in Kaly by fradk-
tional meffhods, unpastourized and unfflered, fo, ro-farmen-
ted in the bottks. Beer Special light- infanse gold reflections,
The Sorg fermentabian trmes and malwation enbance th fe-
vor companent of raw materials, iz Al favor and shightly
fruaty makes appreciated by the mas! demanding and suilatie
for many food combinations.

* Tipoiogy: Spacial Ale Beer,

Color: whife, mu'ah'veden‘
ingredvnls: Gualde Tading's waler, mall. bankey, haps, yeas!
« Taste: full and sightly fnuty, the aflertaste of hops makes §
* Bitternass: IBU 25
* Foam: thin, compact and adhernl
* Senving temperatuns: 48 °C

Birra chiara purg malio d'orzo 100%, Prodotta in |tafa con me-
todi Arigianali . Non pastorzzata & non fitrata, ad aita fermen-
tazione e rifermentata in botfiglia, Birra lendenziaimente amara
& con relrogusto erbacks dalo dallutiizzo di luppoll selezional.
Dal gusio fresco, pienc @ armoniosn, una persenalitd impar-
tante, La schiuma compatia & d retrogusio placevoimente
amaro, ka renda adatta a soddisfere § palati pid esigent,

+ Tipologia: IPA Chiara,

» Grada alcolicn: Vel 5,5%

+ Grada Piata; 14.50

+ Fermentazione : Alta

* Colore: chiaro opaco.

* Ingradient: Acqua di Guaide Tading, Malto d'orza, Frumantn,
Luppoio, Lievit, Conandolo

* Gusio: paano @ armanicso, dal gradevole retrogusto amang

« Amarezza; [BU 40

+ Schiuma: fine, compalta e aderents

= Temperatura di servizio; 6-8° C

Ada malt bartey 100%. Produced in Haly by trecitional methods,
urtpashaurized and urditensd, oo, ri-fermented in the balte.
Beer fends bitter afteniashe wilh herbaceous given by the use of
swloctnd hops. Tasts frash, full and harmanious. an important
ks df suitabhe do salisfy the most demandiog palates

» Tipedogy: 1PA
« Alcohol: Vied, 5.0%
 Grada Plata: 14.50
« Fermentatian; High
 Color: Claar Malfe
+ Ingrechents: Gualdo Tadino's water, mal bariey, wheal, hops,

DOUBLE MALT

« Tipologia - Ressa Doppio Mallo
« Grado aloofico; Vol 5.9%
Graﬁnﬂalu:ﬂ.ﬁﬂl

* Inggredientt Acqua di Gualdo Teding, Malto d'orzo, Luppolo,
Ligrvito

* Gusto: piend & inlenso, retrogusto morbido con leggen
santore di caramallo

* Amarezza: [BU 25

» Schiuma: fine, compatia, cramosa e persisiene

« Temperatura di serizio; 8-10° C

Traditional Red beer, doutde mall. Produced in Maly by Irad-
tional methods. Amber, unpasieurized and unfitered, lop, re-
famaniod in tha boffe. The deficale anoma i$ characlenzed
by a mixture of fragrance notes of caramel and rossted mall

* Tipology: Red Dovble mal
» Alcabl: Vol 5.9%

Wmmﬂhmm

« Ingrachants; Guakia Tading's wader, mall, barley, hops. peast.
* Taste: full and indenss, soft afferfaste with & hinf of caramel
» Biftemazs: 18U 25
+ Foam; thin, compact, creamy and persistent
» Sanving temparature. §-10 'C

Birra chiara speciale, malio d'orzo e malto di frumenta, Pro-
dotta in |taka con matodi Agranall. Non pastorzzata e non
fitrata, ad alta fermentazions e rifermentaia in bottigha.
Birra Chiara, dai riflessi galli inlens. 1l gusto piend @ fruttals
larende adatta @ molteplici abbinament gasironomici.

+ Tipologia: weiss chiara

= Grada abcolico; Vel 5,0%

= Grada Plaso; 13.00

* Farmantazions : Alta

* Colore: chian opaco

« Ingredienti: Acqua di Guakde Tadino, Malto d'orzo, Frumenta,
Luppaio, Lievit, Conandolo

» Guly: pieno & fruttats |, leggemente addulo- presanta
aromi nabwral come conandole e curacao

« Amarerza; 1BU 18

* Schiuma: fine, compalia e aderenie

= Temperatura & senvizio; 4-6° C

Special ale, barley mall and wheal mall. Produced in Ity by
wraditional methods. unpasteunzed and unfitened, bop, re-fer-
meniled in the boflla, Light Baer, intensa yellow highights. The
full fanvor and fruity meakes il sullable for mary Sood combing-
fons.

« Tioslogy: weiss.

* Aeohat: Vol 5.0%.

* Grada Plata: 13.00

= Fermentation: High,

» Color: while, naturally veiled.

= Ingredients: Guaklo Tading's water, mall, barley, wheal,

« Taste: full and futy, shightly acid- presests natural flavors.
such as conandar and curacan.

« Bilemess: IBU 18

«Foam: compact and adhanant

+ Senving femperature; 46 °C




VINI

WINES
BIANCHI WHLTE
BIANCO DI NERA Milazzo Nero Cappuccio - Inzolia € 1800
LEONE Tasca D’Almerita Catarratto - Chardonnay - Varietd Tasca € 1100
ANGIMBE Cusumano Inzolia - Chardonnay € 11,00
CHARME Firriato Vitigni Autoctoni £ 2000
CHARDONNAY Feudo Arancio Chardonnay € 18,00
PINZERI (BIO) Funaro Grill £ 16,00
LA SEGRETA Planeta Grecanico - Chardonnay - Viognier - Fiano € 18,00
INZOLIA (BIO) Funaro Inzolia £ 16,00
VINO AL BICCHIERE € 50
Wine by the glass
ROSST RED
QUERCUS Principe di Corleone Cabernet Sauvignon £ 15,00
BENUARA Cusumano Nero d'Avola - Sirah £ D0
MERIDIANO 12 Gorghi Tond Sirah £ 18,00
NERO D’AVOLA (BIO) Funaro Nero d'Avola £ 18,00
PERRICONE Tenute Orestiadi Perricone £ 18,00
SIRAH (BI0) Funaro Sirah £ 18,00
MERLOT Principe di Corleone Merlot £ 16,00
VINO AL BICCHIERE € 500
Wine by the glass
SPUMANTI. SPARKLING
VEUVE CLICQUOT 1075 € 6000  PROSECCO 075 € 10,00
FERRARI Lo75 € 4000 PINOT DI PINOT 1075 € 15,00
BERLUCCHI 1075 € 3500  PROSECCO 020 € 6,0
SUPERALCOLICT LLQUOR
GRAPPA 903 - PAMPERO RUM - JEFFERSON - COGNAC - WHISKY € 600
AMARO DEL CAPQ - JAGERMEISTER - AMARO AMARA € 500

ALTRI LIQUORI ALCOLICI E SUPERALCOLIC| € 400



o Wwww.ilbaro.net e

INQUADRA .
£ SCOPRT DI PIU

SCAN AND FIND
OUT MORE
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COPERTO E SERVIZIO £ 2,50




